
お集まりや慶弔行事後のご会食に水無月会席

【3500コース】 【5000コース】
水晶茄子～胡麻だれ掛け～

茶碗蒸し オクラあん

本日のお造り三種盛り

鶏真丈の彩り揚げ～紫陽花仕立て～

浅蜊と九条葱の飛竜頭

ホエー豚の山椒味噌焼き

自家打ちせいろ蕎麦

マンゴーのパウンドケーキ

穴子と胡瓜の酢の物

茶碗蒸し 炙り鱧添え

本日のお造り四種盛り

稚鮎の唐揚げ～清流仕立て～

本日の寿司

海老真丈の初夏野菜あんかけ

黒毛和牛ステーキ 旬野菜添え

自家打ちせいろ蕎麦

マンゴーのロールケーキ

※仕入れの都合により内容を変更させて頂く場合が

ございます。また苦手な食材、アレルギー等ございましたら

ご予約時に、お申しつけ下さい。

※コースには別途消費税と個室料（10％）を頂戴致します。 ご予約、お問い合わせは

045(563)6198※写真はイメージです。
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